HUGOU DUMAS

Recette réalisée a base de BRI SURES DE TRUFFES
Truffes noires finement hachées. Parfait pour la réalisation de beurres truffés, farces,
brouill ades et boudins. 25 gr.- 50 gr.- 100 gr.

Vel outé de potinmarron a la truffe

Pour | es soirées d' hiver

Pour 6 personnes

Un potimarron d' environ 1 kg

Un oi gnon, 1 gousse d'ail

Huile d'olive

Crene fraiche

Sel Poivre

Une cuillere a café de brisure par assiette

Faire fondre |'oignon dans de |'huile d' olive sans le |aisser
col orer

Ajouter le potimarron coupé en tranches, bien renmuer, saler et
poi vrer

Lai sser 5 minutes a feu doux a couvert

Recouvrir d'eau( celle ci de doit pas dépasser |e potiron)

Lai sser cuire pendant 40 m nutes.

M xer | a soupe, verifier |'assai sonnenent.

Au rmonent de servir nettre une bonne cuillere a soupe de créne et
une cuillére a café de brisure dans chaque assiette.
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