HUGOU DUMAS

Recette réalisée a base de BRI SURES DE TRUFFES
Truffes noires finement hachées. Parfait pour la réalisation de beurres truffés, farces,
brouill ades et boudins. 25 gr.- 50 gr.- 100 gr.

Sal ade de pois chiches a la truffe

Pour une entrée gour nande

Pour 4 a 6 personnes , il nous faut
400 grs de pois chiches secs,

une boite de 25 gr brisures de truffes
de |"huile d olive

un oi gnon blanc (facultatif).

La veille, nmettre a trenper |es pois chiches dans de |'eau froide

Préparer |'assaisonnenent ,nmélanger |' huile d'olive et les
brisures de truffes. Plus vos truffes nmcereront dans |'huile,
plus | ' huile sera parfumée. Pl acer |a préparation au frais.

Le I endemain sortir du frigo vos préparations.
Mettre | es pois chiches dans une casserole , couvrir d' eau froide,
et les cuire.Conpter 30 a 40 mnutes de cuisson dés que |'eau

bout .

GoGter les pois chiches, ils doivent étre un peu fernes.Les
égoutter.

Meél anger, les pois chiches a la préparation huile d'olive,

assai sonner. On peut y ajouter un oi gon émi ncé.

A déguster tiede ou froid.
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